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OGGETTO: Master Class con Chef stellato Massimo Mantarro, dal 2009 Stella Michelin

Si comunica che mercoledi 13 marzo 2024 gli allievi del nostro Istituto avranno I’occasione di incontrare lo
Chef stellato Mantarro. Lo chef incontrera prima le classi 2AET, 3AET e SAT nel plesso di Trecastagni alle

ore 9.30.

Successivamente si spostera nel plesso del teatro di Via F.lli Gemmellaro, dove alla fine della pausa
di socializzazione, alle 11.40, incontrera gli allievi del triennio di enogastronomia, alla fine dell’incontro

riprenderanno il regolare svolgimento delle lezioni.

Durante I’incontro i docenti vigileranno secondo il proprio carico orario.

Sono invitati all’evento tutti i docenti

tecnico-pratici laboratorio cucina non impegnati o quelli che abbiano modo di concordare con i rispettivi
referenti di plesso eventuali sostituzioni. Gli allievi dovranno indossare la giacca della divisa. E” bene
precisare, vista I’importanza dell’evento organizzato, che non sara ammesso 1’uso dei cellulari o qualsiasi
altra distrazione che disturbi il regolare andamento della master class; gli studenti che non terranno un
comportamento adeguato verranno allontanati previo provvedimento disciplinare.

I1 Dirigente Scolastico

Prof. Salvatore Distefano

Firma autografa sostituita a mezzo stampa, ai

sensi dell’art.3c.2, Dlgs. 39/93
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